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VORSPLISEN

. . Als Vorspeise
s Up P E N ; as starter

Als Hauptspeise
as main dish

1. Phé Sdi Gon - Saigon Nudelsuppe ® 10,00€

Traditionelle Nudelsuppe nach Saigon-Art, mit Reisnudeln,
Sojakeimen, hauchdiinn geschnittenem Rindfleisch und
Krautern. Harmonisches Zusammenspiel der Gewtirze:
Sternanis, Zimt, Ingwer, Basilikum und Koriander

Traditional Saigon-style noodle soup, with rice noodles, soy
germ, paper-thin sliced beef and herbs, star anise, cinammon,
ginger, basil and coriander

2. Phé Hanoi - Hanoi Nudelsuppe °*  9,50€

Traditionelle Nudelsuppe nach Hanoi-Art, mit Breitbandnudeln,
Sojakeimen, Hithnerfleisch, Lauchzwiebeln und asiatischen
Krautern :

Traditional Hanoi-style noodle soup, with rice noodles, chicken, soy
germ, scallions and herbs

3. Phéd Bo Ga - spezielle Nudelsuppe ° 10,50€

Traditionelle Nudelsuppe mit Breitbandnudeln, Sojakeimen,
Hiihnerfleisch, Rindfleisch, Lauchzwiebeln und asiatischen Krautern

Traditional Hanoi-style noodle soup, with rice noodles, chicken, beef,
soy germ, scallions and herbs

4. Bin Bo Hué - Hue Rindersuppe® 10,00€

Rindersuppe nach traditioneller Hue-Art, gewtirzt mit
Zitronengras, Garnelenpaste, diinnen Reisnudeln, Sojakeimen,
hauchdinn geschnittenem Rindfleisch, Koriander und Krautern

Traditional Hue style beef soup with lemongrass, shrimp paste, thin
rice noodles, soy germs, paper thin sliced beef, cilantro and herbs

5. Mién Ga - Hiihnerfleischsuppe®  6,90€
Hﬁhnerfleischsuppe mit Morcheln, Glasnudeln, Ingwer und :

Koriander

Chicken soup with morels, glass noodles, ginger and
coriander

19,00€

18,00€

19,50€

19,00€

o
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6. Sup Hodnh Thanh - Wantansuppe

Suppe mit frittierten Strudelteigtischchen, geftllt mit
Garnelen, Hahnchen, Zwiebeln, serviert mit Koriander

Soup with deep fried strudel dough pockets filled with shrimp,
onions, served with cilantro.

7. Canh chua tom - Garnelensuppe **°

mit Ananas, Tomaten, Sellerie, Sojakeimen und dem “Aromatischer
Sumpffreund” - Kraut. Von siifssaurem Geschmack

With pineapple, tomato, celery, soy germ and the "Aromatic marsh
friend" herb. Of sweet and sour taste

8. Canh cd chua cd - Tomatensuppe®

mit Wolfsbarschfilet und Dill
with sea bass fillet and dill

9. Canh mién chay - Veg." @
Nudelnsuppe

mit Tofu, Morcheln, Glasnudeln, Ingwer und Koriander

with tofu, morels, glass noodles, ginger and coriander

10. Canh chua chay - Veg. *" @
sufsauere Suppe

rr_1it Tofu, Ananas, Tomaten, Sellerie, Sojakeimen und
dem “Aromatischer Sumpffreund”-Kraut

with tofu, pineapple, tomatoes, celery, soy sprouts and
the "aromatic marsh friend" herb

11. Sup Hoanh Thdanh chay - Veg. @
Wantansuppe 1

mit frittierten Strudelteigtdschchen, gefiillt mit Gemiise,
Tofu, Austernpilzen, Morcheln und Koriander

with deep-fried strudel dough pockets filled with
vegetables, tofu, oyster mushrooms, morels and coriander

1,3,6,13

L

6,90€

7,90€

7,90€

6,00€

6,50€

6,500€
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12. Banh Canh

Udon—ﬂudelsuppe mit Launchzwiebeln und asiatischen Kriutern
Udon noodle soup with Asian herbs
Auswahl: 4 Hiihnerfleisch/chicken 5
4 Rindfleisch/beef !
4 Garnelen/shrimp 13
4 Tofu und Austernpilz/tofu and oyster L1

mushroom

13. Bun Moc

Reisnudelsuppe mit Morcheln, Rindfleischbéllchen,
Lauchzwiebeln und asiatischen Krautern °

Rice noodle soup with morels, beef balls, spring
onions and Asian herbs

HAPPCHEN

19,90€
21.90€
21,90€
20,50€

19,50€

o

14. Sii Cdo / Dimsum'
Frittierten Teigtaschen
Fried dumplings
14a. mit Hiihnerfleisch / with chicken

14b. veg. mit Gemiise / with vegetables

8,00€
6,50€

{ 1. Weizengluten, 2. Sellerie, 3. Krebstiere, 5. Sesam, 6. Fisch, 9. Milch, 11. Soja,

12. Erdnuss, 13. Eier, 14. Weichtiere, 15. Farbstoffe




15. Gd Xién - Hihnchenspiefie >

Frittierte Hihnchenspiefse, serviert mit Erdnusssofse

Deep fried chicken skewers served with peanut sauce

ridn o : 3,6
16. Chd gio - Fruhlingsrollen
Knusprig, gefillt mit Garnelen, Hiuhnerfleisch, Morcheln,
Gemiise, serviert mit Salat und Krautern

Crispy, stuffed with shrimp, chicken, morels, vegetables,
served with salad and herbs

17. Hoanh Thanh chién - Wantan "*>%"
Knusprige frittierte Strudelteigtaschchen, gefillt mit

Garnelen, Hithnerfleisch und Zwiebeln

Crispy deep fried strudel dough buns filled with s_hri"rhp,
chicken and onions

. g ; 1,3,5,6,11,12
18. Go1 cuon - Sommerrollen

2 Sommerrollen gefillt mit Garnelen, Hihnerfleisch,
Reisnudeln, Salat und Krautern, serviert mit Erdnusssofse

2 summer rolls filled with shrimp, chicken, rice noodles,
lettuce and herbs, served with peanut sauce

19. Banh béo chay - veg. gedimpfte " @
Reismehlpldtzchen

Mit Mungbohnenpaste, Gemiise, Tofu, Austernpilzen,
-Morcheln und Rostzwiebeln :

Rice Cake with mung bean paste, vegetables, tofu, oyster
mushrooms, morels and fried onions

20. Banh béo - Geddmpfte Reismehlplitzchen *°

Mit fein gestampften Garnelen, Mungbohnenpaste und
Rostzwiebeln

Rice Cake with finely mashed shrimp, mung bean paste and
fried onions '

21. Binh tom - frittierte Garnelentasche **°

aus Garnelen und Sufskartoffeln

from shrimps and sweet potatoes

7,00€

9,50€

7,50€

9.50€

8.50€

8,90€

7,90€
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22. Dia thdap cam - Vorspeisenteller

bestehend aus Friihlingsrollen, Strudelteigtaschchen,
Sommerrollen, Garnelentasche und Reismehlplatzchen

Spring rolls, strudel dough pastries, summer rolls, shrimp
pocket and rice cakes.

fir 2 Pers. 24,00€
fiir 3 Pers. 36,00€

1,5,11,12,13

23. Dia thdp caim chay - Veg. Vorspeisenteller@

bestehend aus Frihlingsrollen, Strudelteigtaschchen,
Sommerrollen, frittierte StufSkartoffel und Reismehlplatzchen

Spring rolls, strudel dough pastries, summer rolls, fried sweet
potato and rice cakes.

fir 2 Pers. 18,00€
fir 3 Pers.. 27,00€

24. Hoanh Thdnh chay- Veg. Wantan™* (& 6,50€

Knusprige frittierte vegetarische Strudelteigtaschchen,
gefillt mit Gemtise, Tofu, Morcheln und Austernpilzen

Crispy deep fried vegetarian strudel dough buns filled with
vegetables, tofu, morels and oyster mushrooms ‘

25. Chd gio chay - Veg. Friihlingsrollen"" @ 6,50€
2 vegetarische Frihlingsrollen, gefillt mit Tofu, Yamswurzel,

Austernpilzen, Morcheln, Glasnudeln und Gemiise, serviert

mit Salat und Krautern :

2 vegetarian spring rolls filled with tofu, yam, oyster
mushrooms, morels, glass noodles and vegetables, serverd with
salad and herbs

N 0 1,5,11,12
26. Bi cudn chay - Veg. Sommerrollen (M 8,00€
2 vegetarische Sommerrollen, gefillt mit Tofu, Gemiise, ; :
Salat und Krautern, serviert mit ErdnusssofSe_ ;

2 vegetarian summer rolls filled with tofu, vegetables, lettuce
and herbs, served with peanut sauce

1. Weizengluten, 2. Sellerie, 3. Krebstiere, 5. Sesam, 6. Fisch, 9. Milch, 11. Soja,
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SALATE

Alle Salate (auf3er 27,28) werden mit Fischsof3e und Krabbenchips serviert
All salads (except 27,28) are served with fish sauce and crab chips

27. Géi cdi bdp - veg. Spitzkohlsalat " @ " 6,90€

Spitzkohlsalat mit Erdniissen, Koriander und veganer SoRe

L

Pointed cabbage salad with peanuts, coriander and vegan sauce

28. Rau song - veg. gemischter Salat "> (& 6,90€
Gemischer Salat mit Erdntssen, verschiedenen Krautern und veganer Sof3e

Mixed salad with peanuts, herbs and vegan sauce

29. Géi du dit - Papayasalat 2>81>1 | 13,00€
Salat aus gruner Papaya mit Garnelen und Basilikum

Salad of green papaya with shrimp and basil

30. Géi ga - Spitzkohlsalat mit Hiihnerfleisch ">*"*** g 50€
Spitzkohlsalat- mit Erdntssen, Hihnerfleisch und Koriander '

Cabbage salat with peanuts, chicken and cilantro
1,3,6,12,13

31. G6i gia ga - Sojakeimensalat mit Hithnerfleisch 7,90€
Sojakeimensalat mit Erdnussen, Hithnerfleisch und verschiedenen Krautern

Soybean sprout salad with peanuts, chicken and herbs

' 1,3,6,12,13
32. Géi gia tom - Sojakeimensalat mit Garnelen 8,90€

Sojakeimensalat mit Erdniissen, Garnelen und verschiedenen Krautern

Soybean sprout salad with peanuts, shrimps and herbs

33. Géi xodi - Mangosalat >° 13,00€
Serviert mit Erdntissen, verschiedenen Krautern und Hahnchen oder Garnelen

Mango salad with peanuts, herbs and chicken or shrimps

33a. Goma Wakame - . ' 7,00€

Japanischer Algensalat
Japanese seaweed salat
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HAUPSPEISEN

HAHNCHEN

®

34. Ga xdo - gebratenes Hihnchenbrustfilet** 21,00€

Serviert mit gebratenem Hahnchenbrustfilet, Gemise, Reis als Beilage

Served with vegetdbles with fried chicken breast fillet, rice as a side dish

35. Ga sd gung “* ' 21,00€
Geschmortes Hahnchenbrustfilet mit Ingwer, Knoblauch

und Zitronengras, serviert mit eingelegtem (nicht
warmem) Gemiuse, Reis als Beilage

Braised chicken breast fillet with gi_nge’r, garlic and
lemongrass, served with pickled (not hot) vegetables, rice
on the side

36. Ga ca-ry° . 21,00€
Geschmortes Hahnchenbrustfilet mit Curry, Gemuse Zitronengras,

Koriander und Kokosmilch, Reis als Beilage

Braised chicken breast fillet with curry, blanched vegetable, lemongrass,
coriander and coconut milk, rice as side dish

37. Ga nudng - gegrillte Hihnchenspiefie >° '23,00€
Mit Khoblauch, Zitronengras, Sesam und Limettenbléitterﬁ,
serviert mit Salat, Krautern, Reisnudeln und Fischsofse

Grilled chicken skewers with garlic, lemongrass, sesame and
lime leaves, served with salad, herbs, rice noodles and fish
sauce '
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RINDFLEISCH

38. Bo nudng ca tim - gegrillte>®" 26,00€
Rinderspiefde mit Aubergine
Mit Knoblauch, Zitronengras, Sesam und FischsofSe, garniert

mit Rostzwiebeln, Erdniisse und Perillakraut, Reis als Beilage

Grilled beef and eggplant skewers with garlic, lemongrass, sesame
seeds and fish sauce, garnished with fried onions, peanuts and
perilla cabbage, rice as a side dish

39. Bo nudng - gegrillte Rinderspiefie >° 24.00€
Mit Knoblauch, Zitronengras und Sesam, serviert mit
Salat, Krautern, Reisnudeln und FischsofSe

Grilled beef With garlic, lemongrass and sesame seeds,
served with salad, herbs, rice noodles and fish sauce

~, 5,6

40. Bo la lot - ' 26,00€
Gegrillte Rinderspiefse mit Knoblauch, Zitronengras und

Sesam, in La Lot-Blatter gerollt, serviert mit Salat,

Krautern, Reisnudeln und Fischsofse

Grilled beef skewers with garlic, lemongrass and sesame,
rolled in La Lot leaves, served with salad, herbs, rice noodles
and fish sauce

ENTE

41. Vit quay - gegrillte Ente %1415 . 26,00€
Serviert mit Reis, und gebratenem Gemise

Served with rice grilled duck and roasted vegetables

42. Mi vit - gegrillte Ente "®>*° -26,00€

Serviert mit knusprigen Nudeln, gegrillter Ente und gebratenem Gemtuse

Served with crispy noodles, gmlled duck and roasted vegetables

®
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FISH

21~ o . 1 11,14
43. Cd hdp - geddmpfte Wolfbarschfilet>*™" 26,00€
Mit Tongkopilzen, Morcheln, Ananas, Tomaten, Ingwer, gesalzenen
Sojabohnen, Gemiuse und Koriander, Reis als Beilage

With steamed sea bass fillet, tongo mushrooms, morels, pineapple,
tomatoes, ginger, salted soybeans, vegetables and cilantro, rice on the side

44. Ca chién - gebratenes Wolfbarschfilet °® 26,00€

Mit blanchiertem Gemise und FischsofSe mit
Ingwer, Reis als Beilage

Fried fillet of sea bassith with blanched vegetables
and fish sauce with ginger, rice as side dish

MEERESFRUCHTE

2

45. Tom lui - gegrillte Garnelen ° 30,00€
Mit dinnem Speck umhiillt, serviert mit Salat,
Krautern, Reisnudeln und Fischsofse

Grilled shrimps wrapped with thin bacon, served
with lettuce, herbs, rice noodles and fish sauce

46. Tom Ca-ry ** 26,00€

-Geschmorten Garnelen mit Curry, Kokosmilch, Gemitise,
Zitronengras und Koriander, Reis als Beilage

Braised shrimp with curry, coconut milk, blanched vegetable,
lemongrass and cilantro, rice on the side

47. Muc xdo - gebratener Tintenfisch**" 23,00€

Mit Ananas, Sellerie, Tomaten und
Zwiebeln, Reis als Beilage

Fried squid with pineapple, celery, tomatoes -
and onions, rice on the side

1. Weizengluten, 2. Sellerie, 3. Krebstiere, 5. Sesam, 6. Fisch, 9. Milch, 11. Soja,
12. Erdnuss, 13. Eier, 14. Weichtiere, 15. Farbstoffe
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48. Thom nhoi - gefiillte ganze Ananas “>>*"

Gefiillt mit Garnelen, Tintenfisch, Hihnchenbrustfilet
und Gemiise (enthalt Sellerie), Reis als Beilage
Pineapple filled with shrimp, squid, chicken breast fillet
and vegetables (contains celery), rice as a side dish
1,3,6,13,14

49. Mi don - knusprige Nudeln

Mit gebratenem Gemiise, Garnelen, Tintenfisch und
Hahnchenbrustfilet (enthalt Sellerie)

With knusprigen Nudeln, roasted vegetables, shrimp,
squid and chicken breast fillet (contains celery)

HOTPOT

26,00€

24,00€

®

50. Ldu sa té

Fondue mit Saté und Kokosmilch, serviert mit rohen
Garnelen, Tintenfisch, Rindfleisch, Hihnchenbrustfilet,
frischem Gemtse, Krautern und Reisnudeln, leicht pikant

Hotpot with saté and coconut milk, served with raw shrimp,
squid, beef, chicken breast fillet, fresh vegetables, herbs and
rice noodles, slightly spicy '

fur 2 Pers.

35,00€ pro Person

fur 3 Pers.

50b. Lau Tom Yam

Fondue mit Tom Yam Gewtirze, Zitronengras, serviert mit

rohen Garnelen, Tintenfisch, Rindfleisch, Hahnchenbrustfilet,

frischem Gemtse, Kradutern und Reisnudeln, leicht pikant

Hotpot with tom yam flavour, served with raw shrimp, squid,
beef, chicken breast fillet, fresh vegetables, herbs and rice
noodles, slightly spicy ;

fir 2 Pers.

fiir 3 Pers. | 35,00€ pro Person
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SAIGON SPEZIALITATEN

®

51. Bun chao tom - Reisnudeln mit *° 26,00€
Garnelenbdllchen :

Gebacken Ballchen aus Garnelen und Viktoriabarsch mit -
Reisnudeln, Zitronengras, asiatischen Krautern und Fischsofse.

Grilled balls of prawns and Victoria perch with rice noodles,
lemongrass, Asian herbs and fish sauce.

52. Bun thit nudng ° 24,00€
Gegrillter Schweinebauch mit Reisnudeln,
asiatischen Krautern, FischsofSe und Erdniisse.

Grilled pork belly with rice noodles, Asian herbs, fish
sauce and peanuts.

53. Bun chd gio >° | 24,00€
Reisnudeln mit knusprige Friithlingsrollen, gefiillt mit '

Garnelen, Hiithnerfleisch, Morcheln, Gemiise, serviert mit
Salat und asiatischen Krautern

Rice noodles with crispy spring rolls, filled with shrimp,
chicken, morels, vegetables, served with lettuce and Asian herbs

54. Com tdm %" . 24,00€

Bruchreis nach traditioneller Saigon-Art mit gegrillten
Schweinenacken, Omelett, Salat, Gurke, Koriander und Karotte

Traditional saigon-style broken rice with grilled pork neck,
omelet, salat, cucumber, cilantro and carrot

1. Weizengluten, 2. Sellerie, 3. Krebstiere, 5. Sesam, 6. Fisch, 9. Milch, 11. Soja,
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SAIGON SPEZIALITATEN

®

55. Gelbes Curry 2487
Gebratenes Gemtuse, Kokosmilch mit Reis dazu
Fried vegetables, coconut milk with rice
<4 Hahnchenbrustfilet /chicken breast fillet
4 Rindfleisch /beef
<4 Tofu/tofu 25
<4 Ente oder Garnelen/duck meat or shrimp

2.4,6,7

56. Rotes Curry (schar
Gebratene Gemise, Kokosmilch, Zitronengras mit Reis dazu
Fried vegetables, coconut milk, lemongrass with rice

4 : Hahnchenbrustfilet /chicken breast fillet

4 Rindfleisch/beef

4 Tofu/tofu Sl B,

<4 Ente oder Garnelen/duck meat or shrimp

57. Mango Kokosmilch Sof3e “*’
Gebratene Gemiise, Kokosmilch mit Reis dazu
Fried vegetables, coconut milk with rice

<4 Hihnchenbrustfilet /chicken breast fillet

4 Rindfleisch/beef

<4 Tofu/tofu 46,711

< ° Ente oder Garnelen/duck meat or shrimp

58. Orange Sof3e *57
Gebratene Gefm'ise, Kokosmilch mit Reis dazu
Fried vegetables, coconut milk with rice
4 Hihnchenbrustfilet/chicken breast fillet
4 Rindfleisch/beef |
4 Tofu/tofu g

+ Ente oder Garnelen/duck meat or shrimp

21,90€
22 90€
20,90€
26,00€

21,90€
22,90€
20,90€
26,00€

21,90€
22.90€
20,90€
26,00€

21,90€
22.90€
20,90€
26,00€
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VEGAN

o

59. Ca ri chay - Veg. Curry 18,50€

Mit Tofu, Austernpilzen, Karotten, Okraschoten,
Kartc_)ffeln, Kokosmilch und Koriander, Reis als Beilage

Vegetarian curry with tofu, oyster mushrooms, carrots,
okra, potatoes, coconut milk and cilantro, rice on the side

60. Rau xdo chay - gebratenes Gemiise " 18,50€
Mit Tofu und Erdntsse, Reis als Beilage :

Stir-fried vegetables with tofu and peanuts, rice as a side dish
1,11,13

61. Mi xdo don chay - Veg. gebratenes Nudeln =~ 18,50€

Knusprige Nudel mit gebratenem Gemise und Tofu

Crispy noodle with fried vegetables and tofu

62. Ndm xdo sd - Veg. gebratenen Austernpilzennm,oo:e

Mit Tofu, Zitronengras, gesalzene Sojabohnen,
Kokosmilch und Koriander, Reis als Beilage

Stir-fried vegetables with tofu, lemongrass, salted
soybeans, coconut milk and cilantro, rice on the side

63. Chd ld 16t chay - Gegrillte TofuspiefRe™"  23,00€
TofuspiefSe mit Zitronengras und Sesam, in La Lot-Blatter

gerollt und gegrillt, serviert mit Salat, Krautern,
.Reisnudeln und veg. Sofse

Tofu skewers with lemongrass and sesame seeds, rolled in
La Lot leaves and grilled, served with salad, herbs, rice
noodles and veg. sauce :

64. Bin bi chay " 23,00€

Mit feingeschnittenem Tofu und Gemise, gewtirtz u.a mit
feingemahlenem, gerostetem Reis, serviert mit Salat,
Krautern, Reisnudeln und veg.Sof3e

With finely chopped tofu and vegetables, seasoned with
finely ground, roasted rice, served with salad, herbs, rice
noodles and veg sauce

1.Weizengluten, 2. Sellerie, 3. Krebstiere, 5. Sesam, 6. Fisch, 9. Milch, 11. Soja,
12. Erdnuss, 13. Eier, 14. Weichtiere, 15. Farbstoffe




111,12

65. Ca tim nudng chay - gebackene Aubergine  23,00€

Mit Tomaten, Austernpilzen, knusprig frittiertem Tofu,
Rostzwiebeln, Erdniisse, und Perilla-Kraut, Reis als Beilage

Grilled eggplant with tomatoes, oyster mushrooms, crispy fried
tofu, fried onions, peanuts, and perilla herb, rice on the side

66. Phé Sai Gon chay - Veg. Pho Suppe """ 19,50€

Mit Austernpilzen, Sojakeimen, Tofu und Reisnudeln.
Harmonisches Zusammenspiel der Gewtirze Sternanis, Zimt,
Ingwer, Koriander und Basilikum

With oyster mushrooms, soy germs, tofu and rice noodles.
Harmonious interplay of spices star anise, cinnamon, ginger,
coriander and basil

66a. Bun nem chay - 19,50€

Reisnudeln mit knusprigen vegetarischen Frihlingsrollen, gefullt
mit Tofu, Yamswurzel, Austernpilzen, Morcheln, Glasnudeln und
Gemiise serviert mit Salat und asiatischen Kriutern

Rice noodles with crispy vegan spring rolls, filled with filled with
tofu, yam, oyster mushrooms, morels, glass noodles and vegetables,
served with lettuce and Asian herbs

Wir konnen auf Wunsch jedes Gerichtes scharf wiirzen. Bitte teilen Sie uns
Thren Wunsch gegebenenfalls bei Ihrer Bestellung mit.

Extrabeilage auf Wunsch

+ Com toi . 450€
gebratener Knobtauchreis / fried garlic rice
+ Bdnh tring 4,00€

Reispapier / ricepaper

Reisnudel / rice noodles

4+ Com 3,00€

Reis / rice

1. Weizengluten, 2. Sellerie, 3. Krebstiere, 5. Sesam, 6. Fisch, 9. Milch, 11. Soja,
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NACHTISCH

- g

67. Binh bo - Dampfkiichlein °

Aus Reismehl, mit Kokosmilch und Pandanblatter-
Extrakt, warm serviert mit Kokoscreme, Perlsago und
Sesam

Made from rice flour, with coconut milk and pandan leaf
extract, served warm with coconut cream, perlsago and
sesame seeds

68. Binh cam - Sesambdllchen®
Aus Reis- und Tapiokamehl, gefillt mit Mungbohnen
und Kokosraspeln, warm serviert

Made from rice and tapioca flour, stuffed with mung
beans and coconut rasp, served warm

69. Binh da lon - Schichtkonfekt

Aus Mungbohnen, Tapiokamehl, Pandanblatter-
Extrakt und Kokosmilch, warm serviert mit
Kokoscreme, Perlsago und Sesam

Made from mung beans, tapioca flour, pandan leaf
extract and coconut milk, served warm with coconut
cream, perlsago and sesame seeds

70. Chudi chién?
Frittierte Banane mit Honig

Fried banana, with honey

1. Weizengluten, 2. Sellerie, 3. Krebstiere, 5. Sesam, 6. Fisch, 9. Milch, 11. Soja,
12. Erdnuss, 13. Eier, 14. Weichtiere, 15. Farbstoffe

-
-

’ "'""’"
f/"d}“‘




¥

71. Chuéi chién dot rugu
Flambierte frittierte Banane, warm serviert

Flambé fried banana served warm

72. Ché chuoi

Banane in Kokoscreme mit Erdntisse, warm serviert
Banana in coconut cream with peanuts, served warm
73. Vdi - Lychee

Mit alkoholischem, aromat.Lycheegetrank serviert

Served with alcoholic aromatic lychee drink

74. Chom chom - Rambutan
Mit alkoholischem, aromat.Pflaumengetrank serviert

Served with alcoholic aromatic plum drink

75. Kem®

Gemischte Eis mit Sahne

Mixed ice cream with whipped cream

76. Mochi Eis (2 Stk.) >*""
Japanischer Reiskuchen mit Eiscremefillung
(Mango, Kokos, Schoko, Matcha)

japanese rice cake with an ice cream filling
(mango, coconut, chocolate, matcha)

1. Weizengluten, 2. Sellerie, 3. Krebstiere, 5. Sesam, 6. Fisch, 9. Milch, 11. Soja,
12. Erdnuss, 13. Eier, 14. Weichtiere, 15. Farbstoffe
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Erfrischungen
je 6,50 €
Chanh Da

Limette, Minze, Ingwer, Rohrzucker

Py i
- | Passifloda

N ol Maracuja, Limette, Minze, Rohrzucker
_—

Mango Lassi

Frische Mango, Jogurt, Milch und Kondensmilch

Avocado Lassi’

Frische Avocado, Jogurt, Milch und Kondensmilch

Coconuss Kiss™"

Ananassaft, Kokonuss Syrup, Orangensaft, Grenadine

Hausgemachte Eistee

Schwarz Tee, Minze, Zitrone
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Auswahl an: Erdbeer, Pfirsich, Zitrone

Lychee Mocktail

Lychee, Minze, Limette, Zucker, Syrup & Lychee Nektar

1.Weizengluten, 2. Sellerie, 3. Krebstiere, 5. Sesam, 6. Fisch, 9. Milch, 11. Soja,
12. Erdnuss, 13. Eier, 14. Weichtiere, 15. Farbstoffe



Cocktail

je 7,50 €
M()jito (Rum, Limette, Minze)

Ein klassischer Cocktail und ein erfrischender Drink der
immer passt.

Blue Lagoon (Wodka, Blue Curacao, Sprite)

Die Farbe dieses Cocktails errinert an das blaue Meer. Trink
man den Blue Lagoon fiihlt man sich, als wiare man dort.

P‘i‘ﬁ,a C()lada (Rum, Ananas, Kokos, Sahne)

Kein Cocktail schmeckt so sehr nach Urlaub wie die Pina
colada

Saigon Mule

(Nep Moi, Ginger Beer, Limette, Gurke)

Ein vietnamesischer Cocktail mit vietnamesischen Vodka.
Mehr vietnamesisch geht nicht!

Swimming Pool

(Wodka, Blue Curacao, Kokos, Ananas)
Der Swimming Pool sieht nicht nur grandias aus, sondern
schmeckt auch toll. Ein herrlicher, sommerlicher Cocktail.

Wildberry Lillet

(Lillet Blanc, Schweppes, Beeren)

Fruchtig und frisch tiberzeugt der Cocktail vor allem mit
seiner Leichtigkeit an heifSen Sommertagen.




Kaffe Tasse 2,90€

Espresso Tasse 2,60€
Espresso Machiatto ° Tasse 2,90€
Doppelter Espresso Tasse 4,40€
Cappuccino ° Tasse 3,50€
Latte Machiato ° Glas 3,90€
Milchkaffee ° Tasse 3,90€
Vietnamesischer Kaffee 4,90€
Bac Xiu 5,90€

(Vietnamesischer Kaffee mit Milch,

Kondensmilch und Eiswtirfel)

Wir konnen auf Wunsch alle Kaffeevarianten mit
entkoffeiniertem Kaffee zubereiten

On request, we can prepare all coffee variants with
decaffeinated coffee

1. Weizengluten, 2. Sellerie, 3. Krebstiere, 5. Sesam, 6. Fisch, 9. Milch, 11. Soja,
12. Erdnuss, 13. Eier, 14. Weichtiere, 15. Farbstoffe




TEE-SPEZIALITATEN i il
small pot big pot

Vietnam Imperial 4,00€ 7,00€

Vietnamesischer Oolong Tee

Vietnamese oolong tee

Chun Hao 4,00€ 7,00€

Chinesischer Gruner Tee mit Jasminbliten

Chinese green tea with jasmine flowers

Lung Ching 4,00€ 7,00€

Chinesischer Griner Tee

Chinese green tea

Sencha 4,00€ 7,00€

Chinesischer entkoffeinierter Griner Tee

Chinese decaffeinated green tea

Genmaicha 4,00€ 7,00€

Japanischer Tee mit braun gerostetem Reis

Japanese tea with brown roasted rice

Gyukuro 7,00€

Japanischer Gruner Tee
Japanese green tea

Ingwer Tea -

Frische Ingwer mit Zitlpne)/d/.oiﬂz/u
Honig . . .
Fresh gin 1 hon




Cola, Cola light, Fanta, Sprite, Spezi L 0.2l 2,50€

0.4l 4,10€
Apfelsaft 0.21 2,90€
apple juice 0.41 4,30€
Apfelsaftschorle 0.2l 2,50€
sparkling apple juice 0.41 4,10€
Orangensaft, Traubensaft Fl. 0.21 3,50€
orange juice, grape juice 0,41 5,00€
Orangensaft-, Traubensaftschorle 0.41 4,60€

sparkling orange juice, grape juice

Nuoc chanh tuoi 041 4,90€

frische Limetten-Limonade
fresh lime juice

Kokossaft 0.21 3,90€

coconut juice

Carpe Diem Kombucha 0.21 3,50€
0.751 9,00€

Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale -R 0.21 3,50€
0.41 5,50€

Mineralwasser /mineral water

San Pellegrino Fl. (mit Kohlensdaure /sparkling) 0.251 2,70€
0.51 4,60€
0.751 7,00€
Gerolsteiner Fl. (medium) 0.51 4,60€
Aqua Panna Fl. (still /non-sparkling) 0.51 4,60€
0.751 7,00€
Gerolsteiner Fl. (still /non-sparkling) 0.51 4,60€
[ 1. Koffeinhaltig, 2. mit SiRstoff, 3. mit Farbstoff, 4. Chininhaltig, 5. enthalt ~A. Glutenhaltig, B. enthalt }
Phenylanilinquelle, 6. mit Antioxidantionsmittel, 7. milchaltige Getréinke Schwefeldioxide und Sulfite, C. Gerste




8% BIER/BEER

B Flaschenbiere **

| Erdinger Hefeweizen
dunkles Hefeweizen oder Kristall

. Saigon Bier

C

Bier vom Fass *

Bitburger Pils

. 23,A8
Cola-Bier

Radler

Alkoholfreie Biere*

Erdinger mit feiner Hefe

Bitburger

0.51
0.51
0.331

0.31
0.41
0.41
0.41

0.51
0.51

5,50€
5,50€
3,90€

2,90€
3,90€
3,90€
3,90€

5,00€
5,00€

1. Koffeinhaltig, 2. mit Sif3stoff, 3. mit Farbstoff, 4. Chininhaltig, 5. enthilt A. Glutenhaltig, B. enthalt
Phenylanilinquelle, 6. mit Antioxidantionsmittel, 7. milchaltige Getrianke Schwefeldioxide und Sulfite, C. Gerste




Weinschorle

Weifdweinschorle 0.21 4,00€
Aperitifs
Prosecco ® 10cl 5,00€
Kir Prosecco ® 10cl 5,50€
Prosecco mit Aperol (mit Chinin)>® 10cl 6,50€
Riesling Sekt, trocken P 0.21 9,50€
Aromatisiertes alkohol. Pflaumengetrdink 5cl  3,50€

10cls 5,60€
Aromatisiertes alkohol. Lycheegetrdink 5¢i  3,50€

10cl 5,60€
Sake 5cl 3,50€

10cl 5,60€ . ...
Campari Soda * 0.21 4,90€ : =
Campari Orangensaft ° 0.2l 5,90€ i
Sherry Cream/Medium /Dry 5cl  3,90€
Martini Bianco Dry/Extra Dry® 5cl  3,90€

| Martini Rosse " 5cl  3,90€

1. Koffeinhaltig, 2. mit Sif3stoff, 3. mit Farbstoff, 4. Chininhaltig, 5. enthilt A. Glutenhaltig, B. enthalt
Phenylanilinquelle, 6. mit Antioxidantionsmittel, 7. milchaltige Getranke Schwefeldioxide und Sulfite, C. Gerste




Weinbrand, Cognac, Whiskey

Reisschnaps

Bambusschnaps

Grappa di Prosecco Villa Massari
Claude Chatelier Cognac XO extra
Johnnie Walker Black Label

La Vienille Prune Pascall, La Cigogne
Kirschwasser Schladerer

Framboise St.Arbogast

Poire William J,Nusbauer

Calvado Pays d’Auge, Roger Groult

2cl

3,50€
3,50€
4,90€
9,50€
5,50€
4,50€
3,50€
3,50€
3,50€
6,90€




AUSSCHANKWEINE °
Weissweine (0.2L)

Alle unsere Weine sind, wenn nicht anders angegeben, Qualititsweine

2022 Riesling QbA, feinherb 5,90€
Weingut Borell-Diehl, Hainfeld (Pfalz)

2022 Riesling, trocken 7,50€

Weinmanufaktur Bassermann-Jordan GmbH (Pfalz). Feinfruchtiger,
eleganter Riesling, harmonisch und lang anhaltend

2022 Weifsburgunder, trocken 7,50€

Weinmanufaktur Bassermann-Jordan GmbH (Pfalz)

2022 Grauburgunder, trocken 6,90€
Weingut Borell-Diehl, Hainfeld (Pfalz). Leichtm dezente Saure, siffig.

2021 Sauvignon Blanc, trocken IGP Gascogne 6,90€
Domaine Blaise (Frankreich). Klare Farbe mit hellgelben Reflexen.

Intensiver, lebhafter Duft mit ausgepragten blumigen Noten. Im Mund,

stiffig und leicht mit moderater, milder Sdure und den typischen leicht

grasigen Akzenten im Abgang. Ideal als Aperitif und zu Vorspeisen, Fisch

und Meeresfrichten.

2022 Chardonnay-Auxerrois QbA, trocken, bio 8,90€
Weingut Michael Andres, Ruppertsberg (Pfalz).

Ein Bukett von Williamsbirne, Melone und Litschi. Im Mund cremig, gut
ausbalancierte Sdure, gehaltvolle Frucht, saftig, klar und elegant.

2020 Mesa 5.4 Blanco, trocken (Spanien) 6,50€

Rebsorten: Verdejo, Sauvignon Blanc. In sehr hellem Strohgelb mit
grinlichen Reflexen leuchtet er im Glas und verstromt den aromatischen
Duft exotischer Frichte, wie Mango, Guave, Ananas, untermalt von
feinem Blitenduft und gelbem Kernobst. Am Gaumen wiederholen sich
noch einmal die saftigen Fruchtnoten mit schonem Volumen, feiner
Frische und einem erstaunlich langen Finale.

1. Koffeinhaltig, 2. mit Sif3stoff, 3. mit Farbstoff, 4. Chininhaltig, 5. enthilt A. Glutenhaltig, B. enthalt
Phenylanilinquelle, 6. mit Antioxidantionsmittel, 7. milchaltige Getrianke Schwefeldioxide und Sulfite, C. Gerste




AUSSCHANKWEINE °®

Roseweine (0.2L)

2021 Villa Mansay Rose, trocken 6,50€

Narbonnais (Languedoc-Roussillon). Dieses Rosé aus Grenache und
Syrah hat ein intensives Aroma von Himbeeren und schwarzen
Johannisbeeren. Eine feine frische Saure gepaart mit langen, beerigen
Aromen machen ihn zum idealen Pur-GeniefSer oder Begleiter zu
leichteren Speisen.

Rotweine (0.2L)

2019 Cabernet Sauvignon, trocken 6,50€
Valle Central (Chile) - Voller, kraftiger und dabei weicher Cabernet mit
Aromen schwarzer Johannisbeere.

2021 Chianti Colli Senesi DOCG, trocken 7,50€
Cantina di Montepulciano, Toskana (Italien).

Rubinrot, offener Duft von mittlerer Intensitat, etwas Kirsche und
Waldhimbeere, saftig im Ansatz mit klarer Frucht am Gaumen.

2020 Navarra DO, trocken NORTE 7,50€

Bodegas Inurrieta (Spanien). Cabernet Sauvignon, Merlot, Graciano. Eine
Komposition mit intensive Fruchtigkeit und gutem Ruckgrat. Vollmundig
und lang im Geschmack, mit wohl integriertem Tannin.

{ 1. Koffeinhaltig, 2. mit Sif3stoff, 3. mit Farbstoff, 4. Chininhaltig, 5. enthilt A. Glutenhaltig, B. enthalt

————————
Phenylanilinquelle, 6. mit Antioxidantionsmittel, 7. milchaltige Getrianke Schwefeldioxide und Sulfite, C. Gerste
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17:30 Uhr - 22:00 Uhr

Sa.
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Montag: Ruhetag
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